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INGREDIENTI

250 2 Miscela Special Tell

cqua

30 2 acqua
10 g zucchero
10 & cacao amaro in polvere

5 2 lievito di birra fresco

10 g Lievito madre essiccato in polvere

15 £ cioccolato fondente 82%

sz sale i di nuovo e ripeti I'intero proc
% §i

maodo da dare un paio di pieghe.

25 & noceiole tostate
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[ coutes raee EENRERETLH
A seconda della temperatura ambiente, si dovranno aspettare cirea 2 ore o poco piiL
Dopo go minuti di lievi
Se hai la pietra refrattaria, poggiala sulla griglia in basso del forno, altrimenti usa una placca da
forno girata al contrario (con la parte piatta verso sopra).
Una volta la pasta raddoppiata, fai un taglio laterale e inforna sulla pietra o sulla placca.
Subito dopo, versa 3 cubetti di ghiaccio sul fondo del forno e poi cuoci il pane per circa 5o minuti.
Sforma il pane, pozeialo su una griglia e lascialo raffreddare almeno per un’ora prima di
C{llt.‘illmﬂl‘ltl.

1zione, scalda il forno a 230" in modalith statica.
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